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NASCE APHRODITE,
IL PRIMO VINO “UNDERWATER”
NELLE ACQUE DIISCHIA

La Pietra di Tc ta alla un'i logica senza precedenti sull’isola: uno spumante Metodo Classico
affinato a 40 metri d.'l profonditd nel mare di Ca.mmwﬂnla. L'incontro moderato dal noto giornalista Luciano Pignatare

I Mausga §; dite divent unvi-
80 da degustare, ma un simbo-
ISCHIA. & un viaggio nel blu  lo dell'isola, della sua natura ¢
del mare di Ischia il primo spu-  delle sue tradizioni.
mante sottomarino dell’sola.  Un progetto visionario
Si chiama Aphroditc il nuovo U lungo percorse che, come
gicicllo cnologice dells canti-  ha spicgato I'cnologo della can-
na La Pictra di Tommason, tina Giuscppe Andreoli duran-
presentata in esclusiva nazie- te 1'incontro nellazienda di
nale alla stampa campana lo  Lacco Ameno, ¢ inizisto dapo
scorso 15 giugno a Laceo Ame-  aver ottenuto tutti i permessi
no, in un incontro moderato dal necessar da parte degli enti di
noto gioralista Luciano Pi- competenza, Guardia Costiers,
In’innovazione unica  Area Marina Protetta Regno di
per Ischia che, con le sue radi- Nettuno ¢ Comune di Casa-
ci storiche nel mando del vina  micciola Terme. Una volta ri-
& il suo terroir unico, ha sem-  cevuta la concessione demi
pre rappresentato un baluardo  niale, il 2 ottobre 2021 sono.
della tradizione enologica ita-  state immerse circa 500 botti-
liana. Tuttavia, eon il lancio di  glie di Ischia Bianco Spuman-
questo nuevo vino, Iz cantina  te Dop annata 2020, € posizio-
Tommasone ha portato l'isolaa  nate a 40 metri di profonditd, a
un nuove livello d unmiglio dalla costa, nelle ac-  Vaffinamento subacqueo. Le 1i format Xenia Concept che ha
mento ed esclusivitd. Aphrodi- que di Casamiceiola. Per 27 operazioni sono state condotle  Un'etichetta artistica per un vi-  visto, da giugno 2022, I"Acca-
te, infatti, non ¢ solo un nuovo  mesi, il “tesoro” di Tommaso-  nel massimo rispetto dell'eco- o unico nel suo genere a lschia  demia di Belle Arti di Napoli
spumante classico, ma una fi- ne & rimasto nel silenzio delle  sistena maring, garantendo che  Per celebrare questo traguardo, con gli studenti ¢ le studentes-
woluzione che unisce la ricea  profonditd marinc, in un am- il processo fosse non solo - La Pictra di Tommasonc ha vo-  sc della Scuola di decorazionc
tradizion vitivinicols ischita-  bicatc carattcrizzato da condi-  novativo, ma anche sostenibi- Juto la collsborazione dogli stu-  interagire con la comuniti
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mpos:
Sibil attencre con e
0 wadizionale in cantina.
«Lintuizione visionaria di
Tommasone ha sperimentato
non solo I"affinamento sott'a:
‘qua ma addirittura Ia rifermen-
tazione del suo metodo classi-
o — spiega il Presidente AIS
Campania Tommasa Lusngo -
Tl risultato & estremamente in-
coraggiante per personalith ¢
caratiere; un’intuiziene che co-

iuga la rotondita del sorso con
la persistente sapiditi. Perfet-
tamente riuscita anche I'inte-
grazione tra la cremositi della
scarbonica con la freschezza gu-
stativas, E aggiunge I'enologo
Giuseppe Andreoli; «L'affina-
mento in marc conferisce al vi-
n0 una complessita aromatica

02 ad una lecnica pionicristica:  zioni di cmperatura costantc e le. denti dell’Accademia dellc Bel-  ischitana, aitraverso la realiz- che non avevame mai speri-
T'affinamento subacgueo. Affi-  pressionc uniforme. Questo af-  Un paragone affascinante; Ter-  lc Anti di Napoli per creare  zazione di opere d'ane ¢ in- ‘mentato prima. Le condizioni
narc un vino sotto il marc 4i  finamento subacqueo ha per-  ra vs Mare un'ctichetta speciale, discanata  contri con personagei Hlustri stabili dell'acqua permcttone
Ischia ¢ un metodo esclusiva  messo cosi di sviluppare carat- 11 lancio di Aphrodite, tenuta s da Fabrizio De Cunto. «Siamo  dell’isola. La presentazione di una maturazione lenta ¢ co-
che valorizza ancora di pin teristiche - battesimo dal argogliosi di aver dato vita ad  Aphradite rappresents, quind, stante, che csalta le caratteri-

stiche intrinseche del vino. La
sapiditi e le note minersli so-
o piil marcate rispetto ai vini
tina ¢ quello subacqueo & la  con sfumature marine, donan-  affinati in cantina, offrendo
temperatura che, in mare, i~ do una singolare espressione  un'esperienza di degustazione
mane costante tutto Fanno, at-  territoriale ¢ una sapidita sor-
torao ai 15°C, a differenza del-
e cantine che possons subire
variazioni stagionali. Questa
stabiliti termica permette al v
60 di evolversi lentamente ¢ in
modo armonioso, evitando gl
sbalzi che possono stressare il

Tisola come destinazione eno-  che, nan replicabili con sta Luciano Pignataro, ha of-  Aphrodite ¢ ad un progetto - ha  non salo un traguardo per La
logica dleccellenza Le acque  todi tradizionali di affimsmento ferto una degustazione comps-  affermato Lucia Monti, pro-  Pietra di Tommasone, ma an-
eristalline ¢ incontaminate del in cantina. E anche importan-  rativa unica, effettuata alla cie-  prictaria dell"azienda La Pietra  che un importante passo avan-
Mediterraneo ischitano offrona  te sottolineare quanto la soste-  ca e curata nell'ottima servizio i Tommasone - Questo vino & 1 per 'inters panorama enolo-
infatti condizioni ideali per nibilita sia stata al centro del dal delegato AIS Ischia Tom- il frutto di un sogno, diun lun-  gico ischitano_ Unfinnovazione
questo processo, contribuenda  progetto Aphrodite. La Pietra  maso Mascolo, allo scopa di o lavoro ¢ soprattutto di una  che coniuga tradizione ¢ mo-
a creare un prodotto che non  di Tommasone ha wiilizzato  evidenziare le differenze tra  grande passione per la nostra  derniti, portand ore au-
salo materiali come  Taffi in terra Siamo da sempre attenti tentico dell'sola nelle profon-
ma che raccanta anche |a sto-  vetr ¢ aceiaio inox, minimiz- canting ¢ quello sottomarino.  alla valorizzazione del temitorio. it marine. Un'espericnza da
ria ¢ l'dentita dellisola. Aphro-  zando Fimpatto ambientale del- Al termine, i pareri dei gioma-  ischitano e dei suoi vitigni au- vivere e un'emozione da assa-

ti presenti crano unanimi, tocteni: con Aphrodite abbia-  purare, che renderd Aphrodite,
he i & distinto  mo voluto portare ancora una  pregista unione di Biancolella e
per una maggiore complessit  volta il nostro impegno nella ti- ra, un must per gl ap-

aromatica ¢ una sapiditd spic-  cerca ¢ nella sperimentazione,  passionati di vino di tutto il prodotto. Inaltre, la pressione
cata. wAbbiamo assaggiate i creand un-vino che possa por-  mondo. nome dellazienda), per ammivis  tecuica innovativa che sfrutta  uniforme dell'acqua a tali pro-
duic spumanti scnza saperc qua- Approfondimento; La Pictra di 7 ai giomi nostri con Aatonie ¢ caratteristiche uniche del-  fonditd ¢ di fatto un altro fatto-
I¢ fossc quello alfinato in mare Tommasonc tra tradizione ¢ in- < la sua grandc passione per la  V'smbicnte marino per mature-  re cruciale. A 40 metri, la pre:

¢ qualc in canting. Al &i 1 i assaporarce. Il lavero & stato  novazione ristorazionc che, ani fa, 'ha e il vino. Le condizioni co-  sionc & di circa 4 atmosferc, il
ogni considerazions su quale  preceduto da un workshop che  La Picura di Tommasone ¢ una portato a trasferirsi a Colonia  stanti di temperatura ¢ pressio-  che aiuta & mantencre 1 tappi
dei sue fosse meglio, una cosa  gli studenti dell’ Accademia al delle cantine pin prestigiose per avviare un ristorante di suc-  ne presenti ad almens 40 metri - delle bottiglic sigillati crmeti-
& possibile affermarla, senza  Liceo Buchner d'lschia hanno  delllsola d'lschia, conosciuta cesso. Oggi, sotto la guida del-  di profondita rappresentano un  camente ¢ pud influire positi-
ombra di dubbio: la differenza  realizzato nell ottobre 2022, nel  per la sua dedizione alla tradi- Ia figlia Lucia Monti ¢ di sus  ambiente ideale per questo pro-  vamente sulla carbonatazione.
& mareata ¢ riconoscibile sin  segno della partecipazione at- zione ¢ la sua capacitd di inno- ‘marito Giuseppe Andreoli, la eesso. A queste profondits, I'ac- el caso degli spumanti, ren-
dal primo sorsow ha commen-  tiva sul territorio ¢ condividen-  vare nel rispetts del territori cantina continua a crescere e a  qua agisce come uno scudo na-  denda e bollis fini &
tato alla stampa il giornalista  do le tematiche can le genera-  Fondata da Pietrs Monti nel sperimentare, portando avanti tarale contro le variazioni di persistenti. 1l risultato di que-
Luciano Pignataro che ha con-  zioni pii) giovani. 1l progetta si 1870, Vazienda ha sempre avu- progetti innovativi come temperatura ¢ luce, fomendo un  sto processo & un vino con ca-
dotto la degustazione insieme  inserisce nella pis ampia colla- 1o come missione rizza- Aphrodit imo spumante ambiente stabile ¢ privo di os-  ratteristiche organolettiche un:

al Presidente dell’ AIS Campa-  borazione con Ottorino Matte-  zione dei vitigni autoctoni e del affinato nelle acque dellisola sigeno che rallenta invecehiz-  che. Nel caso di Aphrodite, I

nia Tommaso Luoago ¢ la par- a 10Boutique&De- terroir unico di Tschia. A Pie- Approfondimento: La magia mento del vino ¢ preserva i suni spumante affinato nelle acque
tecipazione dei produttori Lu-  sign Hotel, imprenditore da  tro, segue il figlio Tommaso dell'affinamento subacqueo  aromi. Una delle principali dif-  di Ischia ha mostrato una mag-
cia Monti ¢ Giuseppe Andseo- sempre attento ll"arte, per il detto "Tommasone™ (da cui il L'affinamento sott'acqua é una ferenze tra 'affinamento in can-  giore complessita aromatica




